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Atlagos nyersanyagosszetétel

Burgonya Buza Kukorica
Viz 75 15 15
Keményitd 15-20 62-65 70-75
Fehérje 2-3 10-12 8-10
Lipid >1 10-12 8-10
Rost 2-3 >0,5 2-4
Hamu ~1 ~1 1-3
kemenyitd kemenyitd kemenyitd
Termékek . sikér csiraolaj
(f6 / iker) _ _ glutén
torkoly - kukoricalekvar
Mellek- gyumolcsviz - rost
termékek

olajpogacsa

Feldolgozas problémai:

kristalyszerkezet, O0sszetétel

keményitd anomalis tulajdonsagai,

szemcsemeret,




I.Burgonya

- Oshaza: K6zép- és Dél-Amerika (Peru, Bolivia, Mexikd))
2000 éve termesztik (vad fajtdk, disznovényként)

+ Eurdpa: XVII.sz. két dton \: spanyolok
angolok

* Magyarorszadg: németek XVIII. sz.
C-vitamin tartalma miatt is fogyasztottdk
homokvidékek kultdrnovénye




I.1.A burgonya jellemzése I.

A burgonya /Solanum tuberosum L./ a burgonyafélék /Solanaceae/
csaladjdba és a Solanum nemzetségbe tartozik.

Fajtdk: étkezési, ipari, takarmany
Vegetativ dton guméval szaporitjak

Osszetétel:
Komponensek Szdzalékban %
Viz 75
Keményita 12-24
Rost 1,6
Fehérje 07-4.,6
Hamu 1,2
Oldott szénhidrat 10
Lipid / Zsir 0,2
Szerves savak, Asvényi anyagok vitaminok (A,B,C), Szolanin 0,01
(Fe.K) alatt




A burgonya jellemzése IT.

‘Egyéves lagyszard névény

Az egész novenyt tartalmaz: szolanint
A gumoban kevés ez az alkaloida
*Aszkorbinsavban gazdag a gumo
‘Nagy viztartalmd nyersanyag

‘Fajtdk: Giilbaba (-), Somogy gydngye
Desiree, Astilla

‘Keményito szemcse: 30-100 ym,
excentrikusan ovdlis




I.2.Tarolasi modok

l.  Hagyomanyos kisiizemi tarolds: pince, vermek, prizma
IT. Nagyiizemi tarolds: 1. tarhdzi tdrolds
2. szelloztetett halmos
3. szell6ztetett nagyprizmds tdrolds
1.Tarhazakban: nagyhalmos tarolok
boksz rendszer( tarolok
konténeres tdrolok
vegyes tipusud tdrolok
2. Be- és kitdrolds gépesitett, szellozteté Iégcsatorndk

3. Szabadban kialakitott, nagyméretid (kb. 5 m széles, 2 m
magas és 20-25 m hosszd) prizma, alatta hosszanti szell6zteté
berendezést

A prizmdt tobb rétegben szalmdval, szalmabdldval és félidval
takarjak.



I.3.A folyamatos lizemii burgonyakeményito-gyartas
blokkdiagramja
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I.4.1. Usztatds, mosds

>1-2% lejtés( Usztatd valydk

»fémszennyez6dések - mdagnessel
> K&, kavics, egyéb - kéfogdkkal

»El6mosd, utémosé hengerek



I.4.2. Apritas

Eléreszelés -forgodobos

Utdreszelés - (Martenzia tipus)
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Vizszintes sikban forgo
kalapdcsok, rostalemezek

46. dbra. Burgonyareszeld gép metszete
1. fedél, 2. reszelStuskd, 3. hdz, 4. forgddob, 5. reszels, 6. betétlap
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47. dbra. Fuggdbleges tengely(i kalapacsos daral6
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I.4.3. A burgonyapép rostmentesitése

KEMENYITOTE)
4 -

MIKRON LYUKMERETU /vSZITAK

200

200

’

=31

=N

BURGONYAPEP

X) APRITO-BERENDEZES

Vo(L —_—

.. (
lemdramu Molges

- vt Z

AV
- V\a..mLm.&s ‘6



I.4.4.A gyimdlcsviz hasznositas,
fehérjekinyerés folyamata

Steam
=
Acid —
A Protein coagulation 7
==
Protein dewatering
Fruitwater FDZ
feed :
j::M Pre-heater 4 3 Srafcem
- ryin
CIP recycle | ying
= s -
i i i 1

ol
system

] CIP liquid

[=
Rest fruitwater
to evaporator

o

Protein
powder
to silo




I.5. A burgonyakeményitogyartas termékei

Keményité: kitermelés 92-96 %

Torkély: a burgonyasdly 3-4-%-a f;
A szaritott rost osszetétele: ' o
45-50% keményits (kotstt) { . ", A,
20-25% keményits (oldott) .- ‘\
10% rost _ -
3- 5% fehérje

4-6 % hamu Corbis.com
0,1% zsir
14-15% viz
Gylimélcsviz: a burgonyasuly 4-5%-aq,
szdrazanyag tart.: 1-5%
Osszetétel a szdrazanyag-tartalom %-dban
40-50% fehérje
5-10% keményité
25-30% szénhidrat
20-25% hamu
Hasznositds: ontozés, fehérjekinyerés, fermentdcié
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B

lami
glutelin
. tartalom, csirab
emenyitészemcse: nagy, [ alakd (20-40pm) és
gomb lyu (2-9 um)
Egész évben feldolgozhatd, j6l tdrolhats

Lisztmindsités: farinograf (liszt vizfelvevd képességére),
; fermentograf




9 Lipid / Zsi
W W

Eljarasok:

I.Halle (sikér fér’men‘récié) 7-8 nap

II. Magyar vagy\EIszészi (duzzasztas, iilepités,spontan sikér erjesztés, szaritas)
III. Martin (liszt)




Lisztadagolo
Dagaszto
Folyamatos kimoso
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Vi
Vitalis glutin
o Ultra rotor
Alternativ termékek:
-Devitalizalt glutin |

-Varga csiriz

-Glutaminsav . — B
. : |.0.Keményito ll.0.Keményito
-Esszencialis aminosavak
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IT.4.Folyamatos
dagasztogep
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IT.6. Keményito-sikér
elvalasztas
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