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Pévodny text najdete tu.

JuzZnoslovenski vinari radia ako spoznat dobré vino
Dél-szlovakiai boraszok adnak tanacsot, hogyan ismerjiik fel a jo bort

Vravia, ze dobré vino musi chutit. Zaujimavé postrehy o kvalitnom vine a budicnosti
vinarskeho turizmu na Slovensku prezradili znadmy slovensky vinar a muzlianska vinarka.

Azt mondjak, hogy a bor akkor jo, ha izlik. Egy ismert szlovak bordsz és egy
muzslai bordsznd érdekes megfigyeléseket arult el a mindségi borrél és a szlovdkiai
borturizmusrol is.

Ak by som mala opisat ako vyzera Podunajsko tromi slovami, boli by to tieto: rovina, Dunaj,
vinohrady.

Ha hdrom széval kellene jellemeznem, hogyan néz ki a Dunamente, akkor ez a hdrom
lenne az: siksdg, Duna, sz6l6sok.

Vinice st skoro vsade, kam pozriete a amatérskym vindrom je tu hadam kazdy druhy élovek. Aj
vinnych festivalov, ulic, tir a ochutnivok postupne pribada.

Szélbskert van csaknem mindenhol, amerre csak néztek, és amatér bordsz itt taldn
minden mdsodik ember. A borfesztivdlok, -utcdk, -turdk és -késtolok szama folyamatosan
novekszik.

Vieme ale naozaj, ako ma chutit dobré vino alebo sme sa len naucili elegantne krutit vinkom
v pohari? Isla som sa opytat sympatickej vindrky a znameho vinara.

De tudjuk-e valéjaban, milyen a jo bor, vagy csak megtanultuk azt elegansan forgatni a
pohdrban? Elmentem megkérdezni egy szimpatikus bordszholgyet és egy ismert bordszt.

Nasla som ich, ako inak, vo vinohradoch na juznom Slovensku.

Hol mashol is taldlhattam volna rajuk, mint a dél-szlovakiai sz6l6k kozott.


https://www.aktuality.sk/clanok/734197/juznoslovenski-vinari-radia-ako-spoznat-dobre-vino/

Pévodnym textom tohto prekladu je z ¢lanku stranky ,aktuality.sk”

Kritérium je jasné: musi chutit
A feltétel vilagos: izlenie kell

Ked vam naleju vino do skleného pohara, pokruatite nim, privoniate si, napijete sa malym
duaskom a... Mali by ste rozoznat, ¢i ma ta spravnu farbu, vonu, chut, mnozstvo kyselin, uznanlivo
prikyvnut a povedat svoj nazor? Ale kdeze! Staci, ze vam chuti alebo nechuti.

Ha bort ontenek az iivegpoharatokba, megforgatjdatok, megszagoljatok és isztok
belble egy kis kortyot. Es... Fel kellene ismernetek, hogy megfelelé-e a szine, illata, ize és
a sav mennyisége, majd elismerden biccentve sajat véleményt kellene formdlnotok?
Dehogy! Elegendd eldonteni, hogy izlik-e vagy sem.

,Laik rozozna dobré vino podla toho, ze mu chuti. Musi sa mu péacit aj farba vina a musi mu
prijemne vonat, ale chut musi prevladat nad prvymi dvomi veli¢inami,“ vysvetluje Miroslav
Petrech, enolég vinarstva Chateau Beld v Belej. Charizmatického vinara som zastihla prave pri
praci v slnecny oktébrovy den, ked lisovali rizling vlassky.

LA laikus ugy ismeri fel a jo bort, hogy az izlik neki. Kell, hogy tetsszen neki a bor szine és
az is sziikséges, hogy kellemes legyen az illata, de az iznek kell uralkodnia ezen két dolog
felett“ — magyardzza Miroslav Petrech, a bélai Chdteau Beld bordszat bordsza.
A karizmatikus bordszt egy deriis oktéberi napon munka kézben taldlom: éppen
olaszrizlinget présel.

To isté sa dozveddm od vinarky Marie Borvak, predsednicky Muzlianskej vinohradnickej obce.
Marika si dokonca mysli, Ze neexistuje laicky milovnik vina. ,Vindrstvo berie samo seba trosku
vazne. V dosledku rozvijajicej sa vinarskej kultury ludia uverili, Ze vinu nerozumeju. Pritom
otazka je jednoduché. Chuti alebo nechuti?“ Hovori mlada, vesela vinarka.

Ugyanezt tudom meg Borvak Mariatol, a Muzslai Borkozség elnokétsl. Marika egyenesen
ugy véli, hogy laikus borkedvelé nem Iétezik. ,A bordszatot magdt kissé
tuldimenziondljak. A fejlédé borkultira kovetkeztében az emberek elhitték, hogy nem értik
a bort. Pedig a kérdés egyszeri: izlik vagy sem?“— mondja a fiatal, vidam bordsz.
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Rozumiem. No ¢o ak by mi nedajboze chutilo nekvalitné vino. Mam zly vkus? Petrechova rada pre
laikov znie:

Ertem. Es mi a helyzet akkor, ha neadjisten izlik nekem a rossz mindségii bor? Rossz
izlésem van? Petrech tandcsa a laikusok szamdra igy hangzik:

,Ked vino prehltnem, ¢im dlhsie mi posobi v Ustnej dutine, tym je kvalitnejsie. Ked posobi pol
minuty az minuatu, to je kvalitné vino. Ak p6sobi iba 15 sekind, nemusi byt nutne zlé, ale je to
tensie vino,” vysvetluje 75-roény vinar a vinohradnik.

»~Ha lenyelem a bort, minél hosszabban érzem azt a szdjban, anndl mindségibb. Ha fél
perc és egy perc kozott érzédik, az mindségi bor. Ha csak tizendét mdsodpercig, akkor sem
sziikségszeriien rossz, de az vékonyabb bort jelent“— magyardzza a 75 éves sz6lész-bordsz.

Kvalita vina zavisi, samozrejme, od mnozstva dalsich faktorov, okrem iného od veku vinohradu.
,Cim starsi vini¢, tym kvalitnejsie vino,” dodava a mocne gestikuluje vysvetlujic ako korene
tahaja ziviny az z hlbky 30 metrov.

A bor mindsége — természetesen — sok egyéb tényezétol, tobbek kozétt a szblbiiltetvény
koratél is fligg. ,,Minél oregebb sz6l6, anndl jobb mindségii bor” — teszi hozzd erdsen
gesztikulalva, igy magyardzva, hogyan veszi fel a gybkérzet a tapanyagokat akar 30 méter
mélységbdl is.

Ako sa vino vonia a pije
A borillata és ize

Pokial ide o vonu, kazda odroda sa vyznacuje svojou charakteristickou vonou. , Veltlinske
zelené je jemne muskatové, Tramin cerveny je vona kvitnucich ruzi, Rulandské modré je slivkovy
lekvar, Svitovavrinecké su susené slivky, Merlot je kvapka visni,“ vymentuva Petrech. Su aj
omnoho exotickejsie arémy. Mango, pomaran¢, ¢cokolada. Nebudte smutny, ak to vo vine necitite.

Ha az illatrol beszéliink, akkor elmondhatjuk, hogy minden széléfajtanak megvan
a sajat karakteres illata. ,A zéldveltelini finoman muskotdlyos, a piros tramini illata
a virdgzé rozsakéhoz hasonlé, a pinot noir szilvalekvdros, a szentlérinc az aszalt



Pévodnym textom tohto prekladu je z ¢lanku stranky ,aktuality.sk”

szilvahoz hasonlit, mig a merlot-ban van egy cseppnyi cseresznye® — sorolja Petrech.
Vannak ennél egzotikusabb aromdk is. Mango, narancs, csokolddé — ne legyen szomort,
ha ezeket nem érzi a borban.

Jednotlivé odrody tieto vone so sebou nosia. Su im jednoducho dané. Laik, ktory vino ovonia a
ochutna4, citi, Zze ta aréma tam je, ale nevie to vyjadrit,” vysvetluje vinar.

LAz egyes fajtak magukban hordozzdk ezeket az illatokat. Adottak szamukra. A laikus,
aki megszagolja és megkdstolja a bort, érzi, hogy jelen vannak a borban, de ezt nem tudja
kifejezni“— magyardzza a bordsz.

Vino sme teda ovonali, ochutnali. Este sa zide vediet, ktoré kedy pit.

Megszagoltuk és megkostoltuk tehdat a bort. Erdemes mg tudni, hogy mikor melyiket
igyuk.

»Neexistuje na to predpis, ale v zasade sa k bielemu méisu pije biele vino, k ¢ervenému mésu
¢ervené vino a k dezertom sa lepsie hodia vina s vyssim obsahom zbytkového cukru, ¢ize skor
sladké a polosladké vina,” vysvetluje pan vinar. ,No a ked chce muz dostat nejaka zZenu, tak jej
pontkne sladké vino. Aspon tak to platilo ddvno,“ doddava s humorom.

Y

»Erre nem létezik elbirds, de fehér huishoz fehéret, vords hiishoz voroset fogyasztunk, mig
desszertekhez jobban passzolnak a magasabb maradékcukor-tartalommal rendelkezb édes
vagy félédes borok* — fejti ki a bordsz. LEs ha egy férfi meg akar szerezni egy hdélgyet,

akkor édeset kinal szamara. Legaldabbis régen igy volt“— teszi hozzd humorosan.

To najlepsie z juzného Slovenska
Dél-Szlovakiabol a legjobbat

Ked sa povie slovenské vinarstvo, mnohym ako prvé napadne Tokaj ¢i malokarpatska
oblast. Pritom juznoslovenska vinohradnicka oblast je zo vSetkych najteplejsia. A hoci v okoli
Komarna je naozaj nekonecna rovina, v oblasti Muzly a Stirova sa uz dvihaji mensie kopce.
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Prave tu, na pohronskej pahorkatine sa vyborne dari vinicu. Vsetko sa to juzné svahy obratené k
Dunaju, ktorym prospieva aj blizkost riek Hron a Ipel.

Ha szlovak borkészités, akkor sokaknak Tokaj vagy a Kis-Kdrpdtok jut eszébe
el6szor. Emellett a dél-szlovdkiai borvidék az oOsszes koziil a legmelegebb. Habar
Komarom kérnyékén valoban végtelen siksag teriil el, Muzsla és Parkany kérnyékén mar

kisebb dombok is talalhatok.

,V jesennom obdobi je nad kopcami opar a vela slniecka, takze sa tu citime obc¢as ako v Tatrach,“
hovori pan Petrech, ktorému humor a doévtip nechyba.

»Az 0szi idbszakban a dombok felett forréosdg és sok napsiités van, néha ugy érezziik
magunkat, mint a Tdatraban® — mondja Petrech, akibdél nem hidnyzik a humor és
a fortélyossdg sem.

St preto juznoslovenské vina lepsie ako napriklad malokarpatské? Tazko povedat. Jedno je vsak
isté. Su uplne iné.

Ezért jobbak a dél-szlovdk borok, mint példdul a Kis-kdrpdtok borai? Nehéz megmondani.
Egy azonban biztos. Teljesen mads tipusuak.

,Pre sturovsky regién je typicka sprasova poda, ktora je alkalicka s hodnotou pH 7,8-7,9. To vinu
dodava iskru. Vina z komarnanského regiénu su jednoduchsie, I'ahsie, nemaju také telo a ten
smrnc ako tunajsie vina,“ vysvetluje. ,Ked sa povie vo Francizsku Champagne, to je 500
kilometrov rovnaka oblast. Ale tu ¢o dedina, to iné vino. Preto je Slovensko zaujimavé,” dodava
zanieteny vinar pévodom z Bosace.

LA pdrkdnyi régioban jellemzd a l6szés talaj, amely lugos, 7,8-7,9-es pH-val. Ez szikrat ad
a bornak. A komdromi régiobol szarmazoé borok egyszeriibbek, kénnyebbek, nincs ilyen
testiik és elegancidjuk, mint az ittenieknek”— mondja. Ha Franciaorszagban azt mondjuk,
hogy Champagne, akkor az ugyanaz a vidék 500 kilométeren. Itt ahdny falu, annyi
borkarakter. Ezért izgalmas Szlovdkia.“— teszi hozzd a lelkes, bosdci szdrmazdsu bordsz.

Miroslav Petrech sa vinarstvu venuje uz skoro 50 rokov a vdaka nemu sa mézeme pysit aj jednym
z najznamejsich slovenskych vin. Z produkcie Chateau Bela totiz pochadza rizling rynsky,
bobulovy vyber, 2001, ktory svojho casu ziskal mnozstvo domacich aj svetovych oceneni.
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Miroslav Petrech mdar csaknem 50 éve foglalkozik bordszattal, neki készonhetben
biiszkélkedhetiink az egyik leghiresebb szlovdk borral is. A Chdteau Beld bordszathoz
kotédik ugyanis az a 2001-es bogydvalogatott rajnai rizling, amely a maga idejében
szdamos hazai és kiilfoldi elismerésben is részestilt.

Dari sa tu aj inym odrodam. Pre juznoslovensku oblast su typické predovsetkym Rizling vlassky,
Veltlinske zelené a Pesecka lednka. Z modrych odréd urcenych na vyrobu ¢ervenych vin su to
najma Cabernet, Frankovka, Alibernet a Dunaj.

De mdas széléfajtak is megadlljak itt a helyiiket. A dél-szlovdkiai teriileten tipikus
mindenekelétt az olaszrizling, a zéldveltelini és a kirdlyleanyka. A vorésborok készitésére
szdnt kék sz6l6k koziil féleg cabernet, kékfrankos, alibernet és Dunaj van.

Festivaly a ochutnavky na juhu
Fesztivalok és borkéstolok délen

Vino ma na juznom Slovensku ohromné mnozstvo milovnikov. Napriklad Strekovsky
festival privita kazdorocne 9-10 tisic navstevnikov. V Komarne sa vzdy v polovici septembra konéa
Komarnanské vinne korzo, vdaka ktorému oziva celé centrum mesta.

Dél-Szlovdkia  rengeteg  borkedveld embert tudhat magdénak. A Kiirti
Borfesztivdlra példdul minden évben 9-10 ezer ember ldtogat el. Komdromban minden év
szeptember kozepén keriil megrendezésre a Komdromi Borkorzo, melynek készénhetben az
egész varoskozpont életre kel.

Mensie festivaly sa konaju aj v Modranoch ¢i v Kolarove. V poslednych rokoch sa rozbehla aj
Muzlianska vinna tara, ktora sa usporadiva kazdorocne okolo 25. maja. V roku 2019 mohli na nej
navstevnici ochutnat vina 15 lokalnych vinarov. Rovnako v m4ji sa usporaduva aj festival vina v
Batorovych Kosihach a ti, ktori oblubuja burciak, si iste uziju burciakovy festival v obci Moca.
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Vannak kisebb fesztivdalok Madaron és Gutan is. Az utébbi években elindult a Muzslai
Bortura is, melyet minden évben mdjus huszonétodike kérnyékére szerveznek. A ldtogatok
2019-ben 15 helyi bordsz borait kostolhattdk meg. Mdajusban Bdtorkeszin hasonloan
megrendezésre keriil egy borfesztivdl, és azok, akik szeretik a murcit, bizonydra kedvelik
a dunamocsi murcifesztivdlt is.

Popri festivaloch a vinnych turach existuju aj ochutnavky vin. Usadite sa a okrem dobrého vinka
dostanete aj odborny vyklad. Vina z produkcie Chateau Bel4 mozno ochutnat vo vinarni hotela
Chateau Béla, pathviezdickového historického kastiela.

A fesztivalok és borturdak mellett vannak borkostolok is: helyet foglaltok és a jé boron kiviil
szakérté magyardzatot is kaptok. A Chdteau Beld borait példdaul az otcesillagos
kastélyhotel bordszataban is meg lehet késtolni. (beszamolonk 2017-bél itt olvashaté —
ungert)

DalSou moznostou ochutnavky v muzlianskych kopcoch je aj Bela 86. Penzién, ¢i vinny bar
Bottéka v Komarne. Ochutnavky pre 22-24 l'udi organizuje vo svojej muzlianskej pivnici aj Maria
Borvak, prva a jedina vinarka, ktori som kedy stretla.

Tovabbt borkostolasi lehetdséget kinal a muzslai dombokon a Beld 86 panzid, vagy
a komdromi Bottéka borbdr. Borvdk Maria is szervez Réstolokat 22-24 f6 részére
a muzslai pincéjébe, aki az elsd és egyetlen bordsz holgy, akivel valaha taldlkoztam.

,Mojim snom je ale usporadivat ochutnavky hore na kopci. Je tam krajsi vyhl'ad,” hovori aktivna
vinarka, ktora vedela spravne strihat vini¢ uz ako 12-roc¢né.

LAz az dlmom, hogy kostolokat szervezhessek fent, a dombon. Oit szebb a kildtds® —
mondja az aktiv bordsz, aki mar 12 éves kordaban is helyesen tudta metszeni a sz6l6t.


https://borrajongo.blog.hu/2017/08/10/uton_a_felvideken_2017_ch_teau_bela_es_bott_frigyes
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Vinna turistika chce ¢as a marketing
A borturizmus idé6t és marketinget igényel

Vinarsky turizmus ale zdaleka nema také rozmery ako napriklad v Rakisku, Alsasku ¢i
Madarsku. Petrech aj Borvak sa zhoduju v tom, Ze to chce cas a trpezlivost. Kym v spominanych
krajinach a regiénoch ma vinna turistika starocnu, niekolkogeneracnu tradiciu, u nas je este len
v zaciatkoch.

A borturizmus ugyanakkor kézel sem olyan mértékii, mint példdul Ausziriaban,
Elzaszban vagy Magyarorszagon. Petrech és Borvak kozétt egyetértés van abban, hogy ez
1dét és tiirelmet kivan. Mig az emlitett orszdgokban a borturizmus hagyomdnya szdzéves,
generdcios tradicio, nalunk még csak kezdetleges.

»Na to, aby sme mohli robit vinarsky turizmus, potrebujeme tri veci: dobré vino, pohostinstvo a
socidlne zariadenia,” hovori Petrech.

LAhhoz, hogy borturizmust tudjunk épiteni, hdrom dologra van sziikségiink: jé borra,
vendégszeretetre és szocidlis intézményekre”— mondja Petrech.

Okrem toho to chce aj ¢inorodych Iudi, akou je napriklad Marika. Ako prvy krok k zlepseniu
navrhuje, aby vinarstvo preslo z roviny konicka do roviny obchodu. ,Nemam rada bohapusté
stazovanie sa. Ak sa ndm nieco nepaci, treba o tom nielen hovorit, ale aj konat. V prvom rade v
oblasti marketingu,” hovori Marika prekypujica pozitivnou energiou.

Ezen kiviil sziikség van tetterés emberekre is, mint példaul Marika. A javuldshoz vezetd
elsd lépésként azt javasolja, hogy a bordszat vdljon hobbibdl iizletté. ,Nem szeretem az
istentelen panaszkoddst. Ha valami nem tetszik, nem elég beszélni rola, cselekedni is kell.
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Elsésorban a marketing teriiletén“— mondja Marika tele pozitiv energidval.
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Velky potencial
Nagy lehetéség

Potencial to v kazdom pripade ma velmi velky. Nielen vinny, ale aj ten ITudsky. Uz len
stretnutie s tymito huzevnatymi a dobre naladenymi vinarmi bol zazitok. Miroslav Petrech vravi,
ze vinar dolozi pri vyrobe vina iba 3 percenta.

A dologban mindenesetre nagy potencial van. Nemcsak bordszati, de emberi is.
Elmény volt csupdn csak talalkozni is ezekkel az erds, jékedvii bordszokkal. Miroslav
Petrech azt mondja, hogy a bordsz a borkészités soran 3 szdzalékot tesz hozzd
a végeredményhez.

Vsetko ostatné mé vraj na svedomi majsterka priroda. Hidam ale nie som jeding, kto tajne dufa,
ze to je predsa len o trosicku viac ako len tri percenta. Ak do vina vlozia takito l'udskost a radost
vSetel vindri, potom sa hddam dockame culej vinnej turistiky aj mnohych dalsich oceneni vo svete
vin.

Az Gsszes tobbit elvégzi maga a természet. Meglehet, hogy nem én vagyok az egyetlen, aki
titkon reméli, hogy azért kicsit tobb az, mint csak hdarom szdazalék. Ha a bordaszok ilyen
emberséget és szeretet juttatnak a borba, eléfordulhat, hogy élénk borturizmus és rengeteg
tovabbi elismerés var rank a borok vilagaban.

A aka bude tohtorocna uroda? Vraj pekni. Bieleho bude sice menej ako minuly rok, ale bude
iskrivé a vyvazené.

Es hogy milyen lesz az idei termés? Allitélag szép. Fehérbdl kevesebb lesz, mint tavaly, de
az szikrazo és kiegyensiilyozott lesz.

Fordité/Prekladatel: Unger Tamaés Istvan

Obrovské dakujem patri mojej vybornej slovenskej jazykovej lektorke, Miriam Orsosove] za jej
dokladnt a nenahraditelnu pracu.

Rendkiviil hdlds vagyok Orsés Mirinek a sokadik alapos és nélkiilozhetetlen nyelvi
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lektormunkdjdért.
Zdrojom textu a vsetkych fotiek je povodny ¢lanok, ktorého autorka je Marta Rajkova.
A forditasban szerepld 6sszes foto forrdsa az eredeti cikk, melynek szerzéje Marta Rajkovd.

Bp., 2019. oktéber 28.



